Pompoensoep

750 gr pompoen

I ltr kippen bouillon             

Teentje knoflook 

2 uien 

Zout en peper of bouillon blokjes

Ui met knoflook even fruiten, daarna nog even de pompoen mee fruiten.
Doe daarbij de bouillon, laat dit gaar sudderen op laag vuur.
Als het gaar is pureren met mixer.
Op smaak brengen met zout, peper, of de blokjes.
Zelf doe ik er een verse peper bij, wel mee opletten hoe sterk.
U kunt ook nog op uw bord een lepel room of yoghurt toevoegen.
Dit naar eigen smaak .

                                                                       

