Mosterdsoep
Benodigheden voor 8 personen:

500 gr.prei (het witte gedeelte)

700gr.aard.

2 bakjes  kipreepjes(150 gr)kant en klaar zijn dus al gaar.

250  gr gerookte spekreepjes(kant en klaar) of zelf uitbakken kan ook.

50 gr boter

Peper en zout 

2 a3 eetlepels mosterd.

2 dl kookroom

Eventueel melk

Eetlepel fijngehakte  peterselie.

3 maggiblokjes

Zo maakt u het:
Maak de prei schoon en snijd het witte gedeelte in ringen.Schil de aardappelen en snij ze in dobbelsteentjes.Smelt de boter in de pan en stoof de prei 4 minuten op een laag vuur.Voeg de aardappelen met 2 liter water en peper en zout naar smaak toe en laat alles met de deksel op de pan in ca.helemaal gaar koken.Voeg de mosterd toe en pureer de soep met de staafmixer.(Handig is het als je het vocht even wat er uit haalt, de prei en aard en  mosterd met de mixer fijn maakt, en dan vocht er weer onder roert, spettert niet zo veel).Eventueel kun je soep nog door zeef doen.Voeg de spekjes de kipreepjes en de room toe en warm de soep goed door.Breng zonodig de soep nog op smaak met peper en zout en maggiblokjes   en garneer de soep met de peterselie.

Smakelijk eten !!!!! 
