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Zonder eieren super gemakkelijk

   Ingrediënten:
 * 250 gr pure chocolade

  * 600 ml slagroom 
    * 3 blaadjes gelatine

      * (½ eetlepel suiker naar smaak )

*week 3 blaadjes gelatine in een kommetje koud water

*Klop de slagroom stijf en houd wat apart voor te garneren 
* kook een beetje water ±3 eetlepels ( magnetron )
* knijp het water uit de gelatine en los het op in het water.
* breek de chocolade in brokken en leg met een eetlepel water op een diep bord.

Zet dit in de magnetron ongeveer 2 keer 1 minuut op de hoogste stand. Kijk even tussendoor of de chocolade gesmolten is.
* roer de gelatine even door de gesmolten chocolade en mix dit allemaal bij de slagroom

* Zet de schaal een paar uur in de koelkast.
* Als de mousse stijf is dan eventueel opsluiten slagroom of zo er bij geven.

Succes en smakelijk!
